Wijnen per glas

Rood

Radio Boka Tempranillo, Spanje (huiswijn) 4,50
Rio Lindo Syrah, Spanje 5,50
I MURI Negroamaro Vigneti del Salento 5,50
Wit

Calusari Pinot Grigio, Roemenié (huiswijn) 4,50
Reveur Grande Reserve Chardonnay, Frankrijk 5,50
Atmosphere Val de Loire Sauvignon Blanc 5,50
Rosé

Calusari Pinot Noir rosé, Roemenié 4,50

Rode wijnen per fles

Casa Ermelinda Sand Stone

90% Casteldo en 10% Shiraz druiven. Een
robijnkleurige wijn die geconcentreerd is, rijk

aan tannines van goede kwaliteit en zeer complex.
Met aroma's die doen denken aan rijp rood fruit
past het goed bij het hout dat het wat elegantie
geeft. Hij heeft een aanhoudende en langdurige
afdronk.

27,50

Domaine Bousquet Reserve BIO Malbec

In de geur merken we goed dat deze wijn is
gelagerd op eikenhouten vaten, verfijnde aroma'’s
van zwart fruit en een zekere kruidigheid vormen
het boeket. Een zeer evenwichtige elegante wijn
deze Bousquet Malbec Reserve die zich uit in een
expressie van puur fruit met frambozen, bramen
en vijgen met een duidelijke noot van chocolade en
een bijzondere mineraliteit.

32,50

Biscardo Enigma Appassimento

Met onze neus boven het glas noteerde wij nuances
van bramen en bessen met wat cacao en vanille.

In de smaak is het betoverend, zacht op de tong
met veel diepe en rijke smaken van zwart fruit.
Mooie zoetige tannines met indrukken van pure
chocolade, pruimen en wat vanille.

37,00

Rosé per fles

Calalenta Fantini Rose

Wij noteerden aardbeien, frambozen en wat besjes.
Bij het inschenken komen de geuren nog meer

vrij met daarbij wat nuances van watermeloen en
grapefruit. De smaak is fris droog met een mooie
tinteling op de tong.

29,50

Menu

Welkom in Theaterrestaurant Ogterop! We serveren u een driegangenkeuzemenu voor 38,50 dat u
zelf kunt samenstellen uit deze kaart. U kunt ook kiezen voor onze Klassiekers als voor-, hoofd-
en/of nagerecht. Deze zijn tegen de vermelde meerprijs te bestellen.

Dit is de allerlaatste menukaart voordat onze vernieuwbouw start. Daarom hebben we een selectie
gemaakt van de meest populaire gerechten die de afgelopen vijftien jaar op ons menu stonden.

VOOR
Paling - zalm - groene appel - bieslook
Zachtgegaarde lamsham - asperge - daslook
Gevogelte bouillon - gerookte eend
Verschillende bereidingen van tomaat - basilicum - parmezaanse kaas @

HOOFD
Kalfsentrecéte - saliejus - gebrande prei
Roodbaars - couscous - paksoi - Thaise curry
Fregola - asperge - zongedroogde tomaat - gefrituurd eitje @

Deze gerechten worden geserveerd met huisgemaakte friet,
mayonaise en garnituur van seizoensgroenten

DESSERT
Crépes suzette - vanille - sinaasappel
Créme bralée - chocolade - framboos
Koffie - bonbons

Losse prijzen: Voor 9,75 - Hoofd 23,50 - Dessert 8,50
Nieks Tilasasiekers

VOOR

Kreeftenbisqeu - rivierkreeft - Hollandse garnaal 3,-

HOOFD
Kwartel - risotto - asperge - morille 5,-

Deze gerechten worden geserveerd met huisgemaakte friet,
mayonaise en garnituur van seizoensgroenten

DESSERT

Kaas - appelstroop - krentenbrood 5,-

Heeft u een allergie of dieet waar wij rekening mee moeten houden? Meld het ons.

Witte wijnen per fles

Misty Cove Sauvignon Blanc

De geur is levendig en grassig met hints van
kruisbesjes. Opwekkende aanzet met aroma'’s
van groene appels en citrusfruit.

29,50

3 Passo Bianco
Een fraaie combinatie van Chardonnay en Fiano.
In de geur tonen van geroosterde noten, rijp
steenfruit, honing en weidebloemen. De aanzet
van de smaak is zacht en vol, al snel opgevolgd
door het aromatische van de Fiano: fruitig en
bloemig.

29,50

Le Plan Vermeersch GT Viognier

95% Viognier en 5% Clairette, en heeft veel
rondheid en een wat zwoel, exotisch tintje. Aroma'’s
van abrikoos, sinaasappel en meloen maar ook
duidelijke houttonen. Rond en vol in de mond met
duidelijke houttoets en dezelfde aroma’s van rijp
fruit maar ook een lichte kruidige toets.

37,00

Bieren

Hertog Jan Pilsener 3,00
Leffe Blond 5,00
Karmeliet Tripel 6,00
Seizoensbier 5,00

Speciale koffies

Met een borrel en verse, halfgeslagen room

Irish Coffee 8,50
French Coffee 8,50
Mexican Coffee 8,50
Dutch Coffee 8,50
Cognacproeverij

Met Hennessy VS, VSOP en XO 8,50
Dessertwijnen

Muscat Beaumes-de-Venise 3,50
Heaven on Earth 5,00
Pedro Ximénez Sherry 4,50
Kopke Colheita 2004 Port 6,00

Fantastisch bij de kaasplank!



